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Le Whif, la nouvelle émotion

culinaire

Le Whif est un inhalateur de saveurs créé
par David Edwards, le fondateur du Labo-
ratoire, et développé aux cotés de Thierry
Marx, chef doublement étoilé au guide
Michelin, du chateau de Cordeillan Bages
a Pauillac. Nouvelle sensation gustative a
la frontiére d'une révolution culinaire,
Le Whif annonce I'art de manger autre-
ment: la cuisine par aérosol. Exit four-
chettes et autres couteaux ou cuilléres... La
gastronomie du 21éme siécle se veut plus
légére et aérienne, emplie de nouvelles
émotions, d’instants magiques et de redé-
couverte du golt. Il se déguste a tout
moment de la journée. Le Whif offre six &
huit instants plaisir. Idéal avec un café, il
remplace le traditionnel carré de chocolat.
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